
B R U S C H E T T E  M A I S O N
GROSSE TRANCHE DE PAIN ARTISANAL DU BOULANGER 
“LEBRUN” ET GARNIE À LA FAÇON ITALIENNE

ACCOMPAGNÉES DE LÉGUMES DE SAISON 

AGLIO & OLIO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4 €
Pain blanc, frotté d’ail et huile extra vierge d’olive  
italienne AOP

POMODORO & BASILICO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 5,5 €
Pain blanc, tomates fraîches du jardin et basilic

PROSCIUTTO COTTO & CRESCENZA   .  7 €
Pain complet, jambon blanc italien, crescenza et petit pesto 
au basilic

PARMA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 €
Pain blanc, jambon de Parme AOP, mozzarella fior di latte  
et tomates fraîches du jardin
AVOCADO TOAST MEDITERRANEO  7 €
Pain complet, creme d’avocat et tomates du jardin

CAPONATA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 €
Pain de maïs, Petite ratatouille à l’Italienne et ricotta salée

MORTADELLA & ZOLA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,5 €
Pain VISTAFORME au 5 grains, mortadella bologna IGP 
aux pistaches et Gorgonzola DOP 

BRESAOLA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 €
Pain VISTAFORME aux 5 grains, bresaola della Valtellina 
AOP, écailles de Grana Pandano DOP et roquette

BRUSCHETTA DU JOUR
Voir suggestions

L E  M I D I

L A  P A S T A
PÂTES FRAÎCHES MAISONS

OLIO & GRANA PADANO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7 €
Huile d’olive extra vierge et Grana Padano DOP rapé

PASTA AL POMODORO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,5 €
Sauce tomate maison

PASTA AL PESTO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8 € 
Pesto maison

PASTA DU JOUR
VOIR SUGGESTIONS

PLAT VÉGÉTARIEN PLAT VEGAN

L E S  S A L A D E S
DU MOMENT
VOIR SUGGESTIONS

L E S  S O U P E S 
ET V ELOUTÉS DU MOMENT
VOIR SUGGESTIONS

SUR PLACE
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SERV ICE
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C O M P T O I R



D E S S E R T S  E T  G A T E A U X  
D U  J O U R
COUP D’OEIL AU COMPTOIR

TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON ET CUSINÉS SUR PLACE À PARTIR D’INGRÉDIENTS FRAIS  
ET EN SUIVANT LE RYTHME DES SAISONS. 

LES PLATS PEUVENT VARIER SELON LA DISPONIBILITÉ DES INGRÉDIENTS. 

NOUS NE POUVONS PAS GARANTIR L’ABSENCE D’ALLERGÈNES DANS NOS PLATS.  
SI VOUS AVEZ DES DEMANDES PARTICULIÈRES, FAITES-NOUS EN PART, ET NOUS PROPOSERONS 

UNE SOLUTION POUR VOUS RÉGALER.

SUR PLACE

a  e m p o r t e r
o u

F O R M U L E S

BRUSCHETTA DU JOUR + DESSERT  .  .  .  12 €

SALADE DU JOUR + DESSERT   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 €

PASTA DU JOUR + DESSERT   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14 €

M E N U  B A M B I N O
DEMIE PASTA + PETITE GLACE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 €

A  B O I R E

EAU MINERALE PLATE 50CL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,5€
SAN PELLEGRINO 50CL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .2,5€
SODAS POLARA boissons artisanales italienne 
(CHINOTTO / GAZZOSA / ARANCIA ROSSA)  3,5€
MOLE COLA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .3,5€
Cola italien

BIRRA MORETTI L'AUTENTICA  33cl   3,5€
BIRRA MORETTI ALLA SICILIANA  50cl 5€
BIRRA MORETTI ALLA TOSCANA  50cl 5€

VIN BIO VERRE BOUTEILLE
BL ANC:  
CATARAT TO CHARDONNAY SICILIA IGT  4€ 19€
ROUGE:  
SAN GIOVESE ROM AGNA DOC  4€ 19€ 
PRIMITIVO PUGLIA IGT  4,5€ 20€


